ROSENBLATT
T — UNSER SPEISENANGEBOT
02.01.2023 - 08.01.2023

F SENIORENSITZ Speiseplan W1

Frische Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln, dazu Spiegeleier und

Mendi 1 n

e Gewlirzgurke
Menii 2 Gefiillte Paprikaschote in fruchtiger Tomatensauce dazu Gemlisereis
Dessert Vanille-Quarkspeise

Mediterrane Gemtisepfanne mit Kartoffeln, Paprika, Zucchini und Zwiebeln dazu

Menu 1 .
pikante Tomatensauce

Meni2  Klassische Currywurst mit hausgemachter Currysauce und Pommesspiralen

Dessert Eisbecher Vanille-Schokolade

Menii 1 Hausgemachter Milchreis mit heiBen Kirschen, Zimt und Zucker

Menii 2 Geschmorte Kohlroulade mit Bratensauce dazu Salzkartoffeln

Dessert Zitronengétterspeise mit angeschlagener Sahne

Men( 1 Winterliche Karottencremesuppe mit ofenfrischem Baguette

Ment 2 Knuspriges Hdhnchenschnitzel mit fruchtiger Salsasauce und Kartoffelkroketten

Dessert Pistazienpudding

Herzhafte Kdsespaétzle mit gebratenem Speck und Friihlingszwiebeln dazu

Ment 1 Eisbergsalat in Joghurtdressing

Matjes nach "Hausfrauen Art" mit Apfeln und Zwiebeln dazu

Ment 2 Petersilienkartoffeln
Dessert Obstsalat
Mend 1 Griine Bohneneintopf mit Kartoffeln und Fleischeinlage
Meni 2 Bunter Wirsingeintopf mit Rauchfleisch
Dessert Hausgemachtes Dessert
Menii 1 Gemulise-Knusperschnitzel mit Sauce Hollandaise und Kartoffelpliree

N Saftiger Kasselerbraten in Bratensauce dazu frisches Mischgemtise und
Mena 2

Salzkartoffeln

Dessert Bayerische Creme mit Erdbeersauce

BURCHARD

Wir witnschen Thnen guten Appetit!
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Informationen zu enthaltenen Zusatzstoffen und Allergenen entnehmen Sie bitte dem gesondertem Aushang/Speiseplanrickseite. Beachten Sie, dass Allergene in
Spuren enthalten sein kénnen. Die Herstellung allergenfreier und/oder diatischer Kost ist méglich und erfolgt stets in Absprache mit der Kiichenleitung.



ROSENBLATT
o UNSER SPEISENANGEBOT
09.01.2023 - 15.01.2023

Schweinskopfsiilze mit Remouladensauce dazu deftige Bratkartoffeln mit
Speck und Zwiebeln

F SENIORENSITZ Speiseplan W2

Menu 1

Ment 2  Hausgemachte Frikadelle mit Rahmgemiise dazu Salzkartoffeln mit Krdutern

Dessert Haselnusspudding

Mendi 1 Deftiger Griinkohl mit knackigen Mettenden dazu Salzkartoffeln und Senf

Frische Kartoffeln mit Schnittlauch und Petersilie dazu hausgemachter

Ment 2 Kréuterquark und bunter Salat
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Dessert Spekulatiuscreme

Mendi 1 Knusprige Kartoffelpuffer dazu feiner Apfelmus

Menii 2 Klassisches Hiihnerfrikassee mit Spargel, Champignons und Erbsen dazu

Salzkartoffeln
Dessert Mandelpudding
Mendi 1 Bunter Kartoffeleintopf mit Rauchfleisch und Creme Fraiche

Ment 2 Gebratenes Schweineschnitzel mit Pusztasauce, dazu knusprige Kartoffelecken

Dessert Milchreis mit Zimt und Zucker

Menii 1 2 Gekochte Eier in mit Frankfurter Griine SoBe und Salzkartoffeln

Ment 2 Gabelspaghetti mit einer rauchigen Lachsrahmsauce dazu frischer Gurkensalat

Dessert Panna Cotta mit Zwetschgenragout

Ment 1 Blumenkohleintopf mit MarkléBchen, Kartoffelwiirfel, Lauch und Creme Fraiche

Men(i 2 Bunter Sauerkrauteintopf mit Mettenden
Dessert Hausgemachtes Dessert
. Schaumburger Zungenragout mit Petersilienkartoffeln und frischem
Men( 1
Wachsbohnensalat
Menii 2 Klassischer GrieBbrei mit heiBen Kirschen
Dessert Eisdessert

BURCHARD

Wir witnschen Thnen guten Appetit!

Anaerungen
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Informationen zu enthaltenen Zusatzstoffen und Allergenen entnehmen Sie bitte dem gesondertem Aushang/Speiseplanrickseite. Beachten Sie, dass Allergene in
Spuren enthalten sein kénnen. Die Herstellung allergenfreier und/oder diatischer Kost ist méglich und erfolgt stets in Absprache mit der Kiichenleitung.
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Speiseplan W3

UNSER SPEISENANGEBOT
16.01.2023 - 22.01.2023

Herzhafte WeiBkohl-Hackfleischpfanne mit Salzkartoffeln

MenU 2

Saftiges Putensteak mit Kaisergemiise in Rahm und Petersilienkartoffeln

Dessert

Apfelkompott

Menu 1

Gabelspaghetti mit Spinatsauce und frisch gehobeltem Hartkdse

Meni 2
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Original Thiiringer Rostbratwurst mit hausgemachtem Karoffelsalat und Senf

Dessert

Sahnequark mit Friichten

Men( 1

Buntes Eierragout mit Salzkartoffeln

Meni 2

Herzhaftes Schweinegulasch mit Champignons dazu Apfelrotkohl und
Butterspitzle

Dessert

Rote Beerengriitze

Men 1 Winterliche Kiirbiscremesuppe mit ofenfrischem Baguette

Meni 2 Saftiges Schweinenackensteak mit Pfifferlingsrahmsauce und knusprigen
Pommes

Dessert Apfel-Sahnequark

Meni 1

Frische Pfannkuchen mit Apfelmus

Meni 2

Knusprige Fischstdbchen mit Rahmspinat und Stampfkartoffeln

Dessert

WeiBes Mousse au Chocolat

Menu 1

Griine Bohneneintopf mit Kartoffeln und Bockwurst

Menu 2

Vegetarischer Méhreneintopf mit Lauchstreifen, Kartoffeln und Kréutern

Dessert

Hausgemachtes Dessert

Men( 1

Osterreichischer Apfelstrudel mit feiner Vanillesauce

Meni 2

Saftiger Schweinebraten in Bratensauce dazu frisches Mischgemiise und
Salzkartoffeln

Dessert

Eisbecher Vanille-Haselnuss

Wir wiinschen Thnen guten Appetit!

Informationen zu enthaltenen Zusatzstoffen und Allergenen entnehmen Sie bitte dem gesondertem Aushang/Speiseplanriickseite. Beachten Sie, dass Allergene in

BURCHARD

Anaerungen
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Spuren enthalten sein kénnen. Die Herstellung allergenfreier und/oder diatischer Kost ist moglich und erfolgt stets in Absprache mit der Kiichenleitung.
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Menu 1

Speiseplan W4

UNSER SPEISENANGEBOT
23.01.2023 - 29.01.2023

Gebackene Kartoffeltaschen mit Frischkéasefiillung und winterlichem
Waldpilzragout

Ment 2 Saftige Hahnchenkeule mit Paprikagemlise in Tomatensauce dazu Salzkartoffeln

Dessert

Kaltes Friichtekompott

Menu 1 Hausgemachter Kaiserschmarrn mit Apfelmus
. Original Kénigsberger Klopse in Kapernsauce dazu Salzkartoffeln und Rote
Mena 2
Bete Salat
Dessert Schokoladenpudding

Menu 1

Saure Leber "Bayrische Art" mit Erdédpfelstampf "

Meni 2

Hausgemachtes Karotten-Sesamschnitzel mit Sauce Hollandaise und
knusprigen Thymiankartoffeln

Dessert

Vanille-GrieBbrei

Menu 1

Feine Steinpilzcremesuppe mit ofenfrischem Baguette

Meni 2

Gebratenes Schweineschnitzel "Holsteiner Art" mit gebratenem Spiegelei,
deftigen Speckbohnen und Kartoffelkroketten

Dessert

Karamellpudding

Meni 1

Herzhafte Hackbéllchen in Jadgersauce dazu Butterspétzle mit Krautern

Menu 2

Gebratenes Schollenfilet "Finkenwerder Art" mit Speckstippe und
Schwenkkartoffeln dazu frischer Gurkensalat

Dessert

Birne Helene

Meni 1

Bunter Kartoffeleintopf mit Rauchfleisch und Creme Fraiche

Meni 2

Hiihnersuppentopf mit buntem Gemliise, Sternchennudeln und Eierstich

Dessert

Hausgemachtes Dessert

Menu 1

Hausgemachter Milchreis mit Zimt und Zucker, dazu heiBBe Kirschen ,

Meni 2

Klassische Wirsingkohlroulade mit deftiger Hackfleischfillung in feiner
Bratensauce dazu Petersilienkartoffeln

Dessert

Cappuccino Mousse
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Wir witnschen Thnen guten Appetit!

F BURCHARD

Anaerungen
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Informationen zu enthaltenen Zusatzstoffen und Allergenen entnehmen Sie bitte dem gesondertem Aushang/Speiseplanrickseite. Beachten Sie, dass Allergene in
Spuren enthalten sein kénnen. Die Herstellung allergenfreier und/oder diatischer Kost ist méglich und erfolgt stets in Absprache mit der Kiichenleitung.



